MAUGANESCHTLE

s
RESTAURANT & CATERING

Schwidbisch &
weltoffen

Entdecken Sie den Geschmack der Region!

Unser Restaurant steht fUr Frische, Qualitat und Nachhaltigkeit.
Wir verwohnen Sie mit saisonalen Gerichten, moglichst zubereitet
aus regionalen Zutaten direkt von heimischen Produzenten.

Jede Mahlzeit spiegelt die Geschichte unserer Region wider —
authentisch, ehrlich und voller Genuss ... aber wir sind auch
weltoffen, denn auch uns macht es Spal3, die Besten kulinarischen
Einflusse aus anderen Landern & Kulturen zu integrieren. Daher

sind wirimmer wieder fur eine Uberraschung gut!
Erleben Sie, wie gut Heimat schmecken kann.

Unsere reqionalen Lieferanten
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A';Jeritif-
Der Au }‘mkt fu rqute Laune

Hausaperitif
- unser Signature Drink —
mit Quitten-Krauter-Essence, Noilly-Prat und Tonic Water
8,50

BY/
1>

Déja-"Vu Spritz
Déja-Vu, Holunderbliiten-Soda, Zitrone
10,50

Oriental Spritz
Déja-Vu, frischer Zitronensaft, Ginger Beer
Grapefruitzeste & Minze
10,50

Beide alkoholfrei miglich

HUGO
Holunder, Minze, Prosecco und Soda
9,50

A&M

Aperol mit Maracujasaft, Prosecco und Soda
9,50

French - Connection aikoholrei
Lavendel-Rosmarin-Tonikum * mit Sprite und Soda
8,90



Weine des Monats

Hausweine

Riesling, trocken
Grauburgunder, trocken
Trollinger mit Lemberger
Lemberger, trocken
Rosé, trocken

Der Winter ist da - Weif

Weingut Escher
Riesling ,,alte Reben" trocken, Wirttemberg

Der Riesling Uberzeugt mit intensiven Aromen von Zitrusfrichten, reifem
Pfirsich und mineralischen Noten. Seine elegante Frische und Tiefe
verleihen ihm einen charaktervollen, langen Nachhall — ein Riesling mit
grofdem Anspruch und Finesse.

Weingut Doppler-Hertel -staatsefirenpreis Sieger 2025-
Chardonnay, Pfalz, trocken

Ausgezeichnet mit dem Staatsehrenpreis 2025, Uberzeugt mit feiner
Frucht von reifen Apfeln und dezenten Vanillenoten. Am Gaumen zeigt er
sich elegant, cremig und harmonisch mit einer angenehmen Frische. Ein
ausgezeichneter Pfalzer Chardonnay — perfekt zu Gefligel, Fisch oder
mildem Kase

Weingut Alexander Laible
WeilRburgunder, ,2 Stern“, Baden, trocken

Der Wein zeigt sich frisch und harmonisch, mit feinen Aromen von Birne,
Apfel und einem Hauch von Nuss. Seine elegante Struktur und die klare
Saure machen ihn zum perfekten Begleiter herbstlicher Gerichte.

Der Herbst naht - Rot

Centurio Minor

Primitivo, trocken IGP, Apulien, Italien

Der Wein Uberzeugt mit Aromen von dunklen Beeren, Pflaumen und
feinen Gewdirzen. Vollmundig und samtig, mit weichen Tanninen, passt er
ideal zu kraftigen Fleischgerichten und besonders gut zu Wild.

Weingut Karl Pfaffmann
-Perfekt zur Gans-

Gan(z)s Merlot, trocken, Pfalz

Der Wein Uberzeugt mit weichen Tanninen, reifer Beerenfrucht
und feiner Wirze. Vollmundig und harmonisch — perfekt als
Begleiter zur Gans und ideal fUr herbstliche Genussmomente.

Weine enthalten Sulfite
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Weitere Flaschenweine in unserer Weinkarte.
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sfezmlitﬁten im Herbst

Vorspeisen

Alt schwabische Maronenschaumsuppe
mit Haselnuss-GrielRklo3chen
8,90

Hirsch-Carpaccio

mit Haselnuss-Pesto und Wildpreiselbeeren
17,50

Hauptgange

Gebratene Rinder-Leber
mit glasierten Balsamico-Zwiebeln, Apfelspalten und
Kartoffelpiree
26,50

Hirschsteak in der Haselnusskruste
mit hausgemachten Krauterknopfle, Birne und Preiselbeeren

29,50

Frisch gezapft dazu Weihnachtsbier
Im Weihnachtsstiefele 0,251 3,50

Im Steinkrug o,5 6,20

Digitale Speisekarte
mit Allergenen & Zusatzstoffe




gﬁmezeit
m Mnugnmscktte

Hausgemachte Gansebouillon
mit Ganseklo3chen 10,50

Knusprige Gansebrust
mit Orangenrotkraut und Kartoffelknddel 36,50

Ganse-Maultaschen
mit Orangenrotkraut und Apfel-Confit 28,50

Weihnachtsgans

1 ganze Gans
fiir 4 Personen ©
mit Orangenrotkraut und Kartoffelknodel
39,50 p.P.

Hier im Restaurant auf Vorbestellung oder
fragen Sie nach, ob wir welche vorbereitet haben.

&,uick~9 Ans-Service
Wir tiefem ~3Sie geniaﬁen

1 ganze Gans (fUr 4 Personen) zerlegt oder zum selbst
Zerlegen mit Orangenrotkraut, Kartoffelknédel und
Gansesauce
46,50 p.P. mit Lieferung / 39,50 p.P. bei Abholung

Sollten Sie mehr als 4 Personen sein, konnen Sie Gansebriste,
Rotkraut und Gansesauce extra dazu bestellen.
Extra Portion: Knodel 4,50 / Rotkraut 6,50 / Sauce 250 ml 6,00



Winterzeit im Schwabenland

Varszism

Hausgemachte Fladlesuppe mit Rinderbouillon 7,50

Kirbiscremesuppe mit gerosteten Kurbiskernen, steirischem
KUrbiskernol und LavendelblUten (vegetarisch) 9,50

Feldsalat mit gerostetem Speck, Croutons
und Kartoffelvinaigrette (veg. méglich) 11,50

Zucchini-Carpaccio
mit Zitronen-Olivendl und karamellisiertem Ziegenkase 14,50

Duo von der gerauchten Forelle und Lachs
mit Apfel, Meerrettich und rote Bete 17,50

Vaﬂ/fzzke #ﬂtyt)’/eife

Krokette von der roten Linse mit
. 16,50 26,50
KUrbis-Risotto (vegan)

Winterkiiche

Hausgemachte Kartoffelknddel mit Spinat-Kasesauce
und gerostete Sonnenblumenkerne (vegetarisch) 21,50

KUrbismaultaschen mit Kirbis in Krautersahne,
Kirschtomaten und Bergkase (vegetarisch) 22,50

Geschmorte Ochsenbackle mit Rotweinsauce,
hausgemachte Butterspatzle und Wintergemuise 28,50

Wildragout mit hausgemachten Butterspatzle,
Rotweinbirne und Wildpreiselbeeren 28,50

Sauerbraten vom Hirsch
mit hausgemachten Krauterknopfle und Orangenrotkraut 31,50



Maultaschen aus dem Manganeschile

Schwobaglick
Maultaschen in der Brih mit hausgemachtem Kartoffelsalat 18,50

Graf Eberhard

Maultaschen mit Butter- Zwiebeln und Kartoffelsalat 18,50
Omale

Maultaschen gerdstet mit Ei

und marktfrischem grinem Beilagensalat 19,80

Schwabenstreich
Maultaschen mit Krautern der Provence, Kasecreme,
Sonnenblumenkernen und grinem Beilagensalat 19,50

Kalbsmaultaschen in der Cognac-Pfeffersauce
mit grinen Pfefferkornern und grinem Beilagensalat 23,50

Kalbsmaultaschen mit frischem Blattspinat,
Tomaten und Mozzarella Gberbacken 23,50

Gerostete Linsenmaultaschen
mit marktfrischem Beilagensalat (vegan) 23,50

Wildmaultaschen
mit Wildragout, Rotweinbirne und Wildpreiselbeeren 24,50

Alle Maultaschengerichte konnen Sie auf Wunsch mit
veganen Maultaschen mit Gemusefillung genief3en.



LieﬁlingSgan’cktc unserer Stnmmgﬁste.

Hausgemachte Linsen nach Grof3mutters Art mit hausgemachten

Butterspatzle und Saitenwirstle (veg. méglich)

Allgauer Kasespatzle mit dreierlei Kase, gerostetem
Speck und buntem Salat (veg. méglich)

Bauernpfanne
gerostete hausgemachte Schupfnudeln, angebratene

Roastbeefstreifen vom Black Angus Rind oogr), gebratene

Maultaschenstreifen, Grillgemuise und Krauterdip
(veg. moglich)

Schlosstopfle, zartes Schweinefilet mit hausgemachten
Butterspatzle und Champignonrahmsauce

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit Pfannenzwiebeln und hausgemachten Butterspatzle

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit hausgemachten Butterspatzle
oder mit Kartoffel-Gurken-Salat

Schwabenplatte
Maultasche mit saisonalem Topping, Zwiebelrostbraten,

zartes Schweinemedaillon und Kasespatzle mit Rostzwiebeln

Black-Angus Rumpsteak

auf der heifden Salzplatte ca. 250gr. ©
mit hausgemachter Krauterbutter
buntem Salat oder mit Grillgemiise

33,50

19,50

19,50

28,50

28,50

31,50

32,50

32,50

Bitte beachten Sie, dass die Steaks auf der heifden Salzplatte serviert werden und nachbraten.

Bitte beriicksichtigen Sie dies beim Bestellen des Gargrades.
(*) Gewichtsangabe bezieht sich auf das Rohgewicht



Vegetarisch und Veqanes
AU f einen Blick.

Vars?m'sm

Zucchini-Carpaccio
mit Zitronen-Olivendl und karamellisiertem Ziegenkase 16,50

Vaﬂ/ezke #ﬂz«yt;yezke

Krokette von der roten Linse mit

16,50 26,50
KUrbis-Risotto (vegan) > >
#nuptgﬁnge
Hausgemachte Kartoffelknodel mit Spinat-Kasesauce
und gerostete Sonnenblumenkerne (vegetarisch) 21,50
Dinkelnudeln mit Hokkaido-Kirbis in Mandelsahne (vegan) 22,50

KUrbismaultaschen mit Krautersahne,
Kirschtomaten und Bergkase (vegetarisch) 22,50

Bauernpfanne gerdstete hausgemachte Schupfnudeln,

gebratene vegane Maultasche, Grillgemise und Krauterdip 24,50
(vegetarisch)

Gerostete Linsenmaultaschen mit Beilagensalat (vegan) 23,50

Hausgemachte Linsen nach Grof3mutters Art

mit hausgemachten Butterspatzle 18,50
(Linsen mit Dinkelnudeln vegan)

Allgauer Kasespatzle mit dreierlei Kase und buntem Salat 19,50

Alle Maultaschengerichte auf Wunsch mit veganen Maultaschen mit Gemusefillung.



Tﬁf?inger Snft - Sfezinlitﬁten

SFBZ‘!.Wlttﬁten ~ von Landschaftspfleger Armin Straub

Tubinger Apfelsaft naturtrib

von hochstdammigen Streuobstwiesen aus ungespritzten Apfeln

Tubinger Birnensaft von der Schweizer Wasserbirne

Sortenreiner Birnensaft aus ungespritzten reifen Birnen

Als Saft
Als Schorle

A’lka[wlfreie ,’Ey‘n’scku ngsgetrﬁnkz
Cola / Fanta /| Mezzo-Mix

Johannisbeernektar schwarz / Johannisbeerschorle

Orangensaft / Holunderschorle
Maracujasaft / -schorle
Bitter Lemon / Tonic Water3/*s

Tafelwasser

Teinacher Mineralwasser still / medium

Karaffe Tafelwasser mit Kohlensaure (Ein Liter)

Bier vom Fal

Radler sUf3 oder sauer
Alpirsbacher Klosterbrau Spezial - Export
Alpirsbacher Klosterbrau Pilsener

Alpirsbacher Kloster-Hefeweizen
Cola Weizen / Russ ¥*
Bier aus der Flasche

Alpirsbacher Hefeweizen alkoholfrei
Alpirsbacher Kloster-Weizen kristallklar
1 Fl. Alpirsbacher Pils Alkoholfrei
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Mnugnmscf»tle - wa;a

Unsere Maultaschen 6Stk.  10Stk.  1kg
Frische Maultaschen 10,80 18,00 19,00
Vegetarische GemuUsemaultaschen 10,80 18,00 19,90

MHD 7 Tage (gekUhlt bei 3 Grad)

500 gr. 1 kg.
Unsere Maunltaschen
Frische Spatzle - 9,50 17,00
Kartoffelsalat - 10,50 -

MHD 3 Tage (gekihlt bei 3 Grad)

Schnelle Kiiche fit’r zuhause fu rZ Personen

Hausgemachte Linsen
(500 mlim Vakuumbeutel) MHD 5Tage

Schweinefilet in Rahmsauce

(6 Filet & ca. 60 Gr. im Vakuumbeutel)
MHD 3 Tage

9,50

18,00

Von Autor und Wirt Herbert Risch Senior:

Das Maultaschenbuchle
herrliche Rezepte zum Verschenken fir Kéche und Hausfrauen
16,00

Das Kraut und Rubenbichle
viele Originalgerichte aus dem Schwabenland 18,00

Bitte beachten Sie, dass wir fUr die Abgabe von Leitungswasser eine Servicegebihr von 1,80¢€ p.P.
berechnen. Fir Allergene und Zusatzstoffe beachten Sie unsere letzte Seite. (Biere enthalten Weizen -
und Gerstengluten). oder fragen Sie bitte unser Servicemitarbeiter. * mit Farbstoff / Aperol und Tonic

Water enthalten Chinin / Sekt u. Prosecco enthalt Sulfit. Alle Preise in Euro inklusive
Bedienungsgeldes und Mehrwertsteuer.



Vor dem

T; ﬁf?ingar 3chloss

Ein Ahornbaum so mdchtig -
Fest im Garten steht vom ,,Mauganescht".

Ob lauve Liifte, ob Stirme wehn, so sieht man ihn
dort unter Schlosses Tirmen stehn! Gelassen blickt
er her zu mir und
lacht in seiner ganzen starken Pracht.

Viel tausend Bldtter seine Aste tragen,
ich spir, er will mir irgend etwas sagen!

Ja ja, wenn sich die schonen Bldtter drehn,
dann weifS ich, er hat viel gesehn.

Was kénnt alles er berichten?

Sah menschliche; allzu menschliche Geschichten!
Was hat er dort und unter Schlosses Turm erfahren,
in all den vielen, vielen Jahren.

Ja lieber Ahornbaum, Du kennst das bunte weite
Leben, sah’st Machtgier, Hass, sah’st Geldes-
Streben und...Liebesschwiire heif3 und wild,
Verzeihung sah’st Du, doch auch Nachsicht mild.
So sitz ich oft bei Dir, bin fréhlich und mit Dir allein,
erheb mein Glas mit gutem, altem Wein und sag
getrost:

»,Du alter Ahorn Du, mein lieber Freund-
auf Dein spezielles Woh!- und Prost!"

Ein Gedicht aus:
Schwabische Gruschtelkischd
von Herbert Rosch




