
 
Vorspeisen 

 
Maronenschaumsuppe mit Nußblätterteig  
und Walnussklößchen (vegetarisch) 11,50 
 
Wintersalat mit Büffel-Mozzarella, 
Tomaten und rotem Pesto (vegetarisch) 16,50 
 
Krokette von der roten Linse mit Kastanien- 
seitling und Trüffelrisotto (vegan) 18,50 

 
Gerauchte Entenbrust mit Feldsalat   
und Himbeer-Balsamicodressing 18,50 

 
Duo von der gerauchten Forelle und Lachs 
mit Apfel, rote Bete und Meerrettich 18,50 
 
 

Hauptgänge 
 
Gebratener Kastanienseitling und  
wilder Broccoli mit Tagliatelle (veg./vegan) 26,50 
 
Krokette von der roten Linse mit Kastanien- 
seitling und Trüffelrisotto (veg./vegan) 29,50 

 
Zanderfilet in der Kartoffelschuppe  
mit Tagliatelle und Limettensauce 38,00 
 

 
 
 
 
Hirschsauerbraten mit Kräuterknöpfle 
und Orangenrotkraut 36,50 
 
Milchkalbrücken in der Kräuterkruste 
mit Trüffelrisotto 39,00 
 
Brust von der Weihnachts-Gans  
mit Orangenrotkraut und Kartoffelklößen  38,50 
 
 
 
 

Weihnachtsmenü 
 

Zucchini-Carpaccio mit Oliven-Limettenöl  
und cremigem Ziegenkäse  

* 
Milchkalbrücken in der Kräuterkruste 

mit Trüffelrisotto 
* 

Gebratenes Walnuss-Eis 
mit aromatisierten Schattenmorellen   

 
3 Gang 65,00  

 

 


