
R E S T A U R A N T  M A U G A N E S C H T L E
H O T E L  A M  S C H L O S S  ·  T Ü B I N G E N

Silvestermenü
F L E I S C H  ·  F I S C H

95,-
P R O  P E R S O N

Bitte beachten Sie, dass wir das Menü nur komplett servieren. Wir bitten um Verständnis, dass Gangänderungen oder Umstellungen nicht möglich sind.
Änderungen vorbehalten.

W W W. M A U G A N E S C H T L E . D E

Gruß aus der Küche
◆

Ziegenfrischkäsemousse
mit Dattelbrioche und Apfel-Holunder-Gelee

◆

Seeteufel im Pancettamantel
mit Champagnerrisotto und grünem Thai-Spargel

◆

Prosecco-Yuzu-Sorbet
◆

Pata-Negra-Filet im Blätterteigmantel
mit Kastanienseitlingen und geräuchertem Kartoffelpüree

◆

Birnen-Tarte-Tatin
mit Mandeleis und Birnenkaramellsauce



R E S T A U R A N T  M A U G A N E S C H T L E
H O T E L  A M  S C H L O S S  ·  T Ü B I N G E N

Silvestermenü
V E G E TA R I S C H

95,-
P R O  P E R S O N

Bitte beachten Sie, dass wir das Menü nur komplett servieren. Wir bitten um Verständnis, dass Gangänderungen oder Umstellungen nicht möglich sind.
Änderungen vorbehalten.

W W W. M A U G A N E S C H T L E . D E

Gruß aus der Küche
◆

Ziegenfrischkäsemousse
mit Dattelbrioche und Apfel-Holunder-Gelee

◆

Champagner-Risotto
mit grünem Thai-Spargel und Trüffelpraline

◆

Prosecco-Yuzu-Sorbet
◆

Geröstetes Blumenkohlsteak
mit Rauch-Mandelcrunch, Wildkräutersalat und Sesamcreme

◆

Birnen-Tarte-Tatin
mit Mandeleis und Birnenkaramellsauce


