
Chocokulinarium 

2.12.- 7.12.2025 
 

Schokoladen-Menü 

 
Gratinierter Ziegenkäse 

mit Feldsalat, gerösteten Kürbiskernen und 
Kürbiskern-Zartbittervinaigrette 16,50 

* 

Hirschsteak in der Haselnusskrust mit bunten  
Schupfnudeln und Sauerkirsch-Schokoladenjus  32,50 

* 

Birnen-Tartelette mit Calvados-Whitecream 
und hausgemachtem Mohneis 14,50 

 
als Menü: 59,00 

  
 
 

Vorspeisen 
 

Kartoffelcremesuppe mit gerösterter Schwarzwurzel, 
Schwarzbrotcroutons und Chili-Schokolade (veg.) 10,50 

 
Gerauchte Entenbrust mit Feldsalat und einer Balsamico 

von Himbeere und dunkler Schokolade 18,50 
 

Hauptgänge 
 

Gebratener Kastanien-Saitling und Brokkoli 
auf einem Chili-Schokoladen-Risotto (veg.) 28,50 

 
Kalbsfilet mit Portwein-Valrhonajus 
auf einem Chili-Schokoladen-Risotto 38,50 

 
Dessert 

 
Black & White 

Zartbitter mit Kokos-Mangomousse und 
weiße Schokolade mit Himbeeremousse 12,50 


