
 

 

 

 

Schwäbisch &  

weltoffen 
 

 

Entdecken Sie den Geschmack der Region!  

Unser Restaurant steht für Frische, Qualität und Nachhaltigkeit.  

Wir verwöhnen Sie mit saisonalen Gerichten, möglichst zubereitet 

aus regionalen Zutaten direkt von heimischen Produzenten. 

 

Jede Mahlzeit spiegelt die Geschichte unserer Region wider – 

authentisch, ehrlich und voller Genuss … aber wir sind auch 

weltoffen, denn auch uns macht es Spaß, die Besten kulinarischen 

Einflüsse aus anderen Ländern & Kulturen zu integrieren. Daher 

sind wir immer wieder für eine Überraschung gut! 

 

 

Erleben Sie, wie gut Heimat schmecken kann. 

 

 

Unsere regionalen Lieferanten 

 

 
  



Aperitif- 
Der Auftakt für gute Laune 

 
Hausaperitif  

- unser Signature Drink – 
mit Quitten-Kräuter-Essence, Noilly-Prat und Tonic Water  

8,50 
 

 
 
  
 

Déjà-Vu Spritz 
Déjà-Vu, Holunderblüten-Soda, Zitrone 

10,50 
 

Oriental Spritz 

Déjà-Vu, frischer Zitronensaft, Ginger Beer 
Grapefruitzeste & Minze 

10,50 
 

Beide alkoholfrei möglich 
 

 
HUGO 

Holunder, Minze, Prosecco und Soda  
9,50 

 
A & M 

Aperol mit Maracujasaft, Prosecco und Soda  
9,50 

 

French - Connection (alkoholfrei) 

Lavendel-Rosmarin-Tonikum * mit Sprite und Soda  

8,90 

  



Weine des Monats 

 

Weine enthalten Sulfite  

Weitere Flaschenweine in unserer Weinkarte.   

Hausweine 0.1l 0.2l 0.75l 

Riesling, trocken 4,60 8,50 - 

Grauburgunder, trocken 4,80 8,90 - 

Trollinger mit Lemberger 4,90 9,20 - 

Lemberger, trocken 5,20 9,50 - 

Rosé, trocken 3,90 7,80 - 
    

Der Winter ist da - Weiß    

Weingut Escher  
Riesling „alte Reben“ trocken, Württemberg 

Der Riesling überzeugt mit intensiven Aromen von Zitrusfrüchten, reifem 
Pfirsich und mineralischen Noten. Seine elegante Frische und Tiefe 
verleihen ihm einen charaktervollen, langen Nachhall – ein Riesling mit 
großem Anspruch und Finesse. 

4,80 8,90 32,00 

 
Weingut Doppler-Hertel -Staatsehrenpreis Sieger 2025- 
Chardonnay, Pfalz, trocken 
Ausgezeichnet mit dem Staatsehrenpreis 2025, überzeugt mit feiner 
Frucht von reifen Äpfeln und dezenten Vanillenoten. Am Gaumen zeigt er 
sich elegant, cremig und harmonisch mit einer angenehmen Frische. Ein 
ausgezeichneter Pfälzer Chardonnay – perfekt zu Geflügel, Fisch oder 
mildem Käse. 

5,40 9,80 34,00 

Weingut Geheimer Rat   
Dr. von Bassermann-Jordan  

Sauvignon Blanc , Pfalz, trocken 
Der Wein präsentiert sich aromatisch und lebendig mit typischen Noten 
von Stachelbeere, Zitrusfrüchten und einer feinen Kräuterwürze. Am 
Gaumen zeigt er sich trocken, frisch und klar strukturiert, mit einer 
angenehm animierenden Säure.  

6,20 10,90 38,00 

    

Der Winter ist da – Rot    

Centurio Minor 
Primitivo, trocken IGP, Apulien, Italien 
Der Wein überzeugt mit Aromen von dunklen Beeren, Pflaumen und 
feinen Gewürzen. Vollmundig und samtig, mit weichen Tanninen, passt er 
ideal zu kräftigen Fleischgerichten und besonders gut zu Wild. 

 

4,80 8,90 32,00 

Weingut Karl Pfaffmann  

Merlot, trocken, Pfalz 

Der Wein überzeugt mit weichen Tanninen, reifer Beerenfrucht 
und feiner Würze. Vollmundig und harmonisch und ideal für Ihre 
Genussmomente. 

5,90 10,50 36,00 



 
 

Winterzeit  
verzaubert die Welt mit  

Schneeflocken und Eis- 

Suppen 

Hausgemachte schwäbische  

Flädlesuppe mit Rinderbouillon  7,50 

Alt-schwäbische Maronenschaumsuppe  

mit Haselnuss-Grießklößchen (vegetarisch) 9,50 

 

Vorspeisen 

Feldsalat mit geröstetem Speck, Croutons  

und Kartoffelvinaigrette (veg. möglich) 11,50 

Hirschcarpaccio mit Haselnusspesto 

gerösteten Mandelblättchen und Pesto 17,50 

Zucchini-Carpaccio  

mit Zitronen-Olivenöl und karamellisiertem Ziegenkäse 16,50 

Duo von der gerauchten Forelle und Lachs  

mit Apfel, Meerrettich und rote Bete 17,50 

 

 Vorspeise Hauptspeise 

Krokette von der roten Linse mit  

Kürbis-Risotto (vegan) 
16,50 26,50 

 

  



 
 

Deftige Winterküche  

Gutes Essen ist wie eine Umarmung...und macht 

uns Menschen glücklich! 

Bandnudeln mit Kastanienseitling  

und Kräuterrahm (vegetarisch)  21,50 

Hausgemachte Kartoffelknödel mit Spinat-Käsesauce  

und geröstete Sonnenblumenkerne (vegetarisch)  21,50 

Gebratene Rinder - Leber  

mit glasierten Balsamico-Zwiebeln, Apfelspalten  

und Kartoffelpüree  26,50 

Geschmorte Ochsenbäckle mit Rotweinsauce,  

hausgemachte Butterspätzle und Wintergemüse 29,50 

Wildragout mit hausgemachten Butterspätzle,  

Rotweinbirne und Wildpreiselbeeren 28,50 

Sauerbraten vom Hirsch  

mit hausgemachten Kräuterknöpfle und Orangenrotkraut 32,50 

Kalbsfilet mit Pfefferrahmsauce 

Speckbohnen und Bratkartoffeln 36,50 

 

 

 

  



 

Maultaschen aus dem Mauganeschtle 

Schwobaglück 

Maultaschen in der Brüh mit hausgemachtem Kartoffelsalat  18,50 

 

Graf Eberhard 

Maultaschen mit Butter- Zwiebeln und Kartoffelsalat 18,50 

 

Omale 

Maultaschen geröstet mit Ei  

und marktfrischem grünem Beilagensalat 19,80 

 

Schwabenstreich 

Maultaschen mit Kräutern der Provence, Käsecreme,  

Sonnenblumenkernen und grünem Beilagensalat 19,50 

 

Kalbsmaultaschen in der Cognac-Pfeffersauce 

mit grünen Pfefferkörnern und grünem Beilagensalat 23,50 

 

Kalbsmaultaschen mit frischem Blattspinat,  

Tomaten und Mozzarella überbacken  23,50 

 

Geröstete Linsenmaultaschen  

mit marktfrischem Beilagensalat (vegan) 23,50 

 

Maultaschen Dreierlei  

mit Beilagensalat 19,50 

 

Die Maultaschenüberraschungsplatte  

(mind. 3 Pers.) mit Beilagensalat p. P. 21,50 

 

Alle Maultaschengerichte können Sie auf Wunsch mit  

veganen Maultaschen mit Gemüsefüllung genießen. 

 

 

  



 

Lieblingsgerichte unserer Stammgäste 

Hausgemachte Linsen nach Großmutters Art mit hausgemachten 

Butterspätzle und Saitenwürstle (veg. möglich)  19,50 

 

Allgäuer Käsespätzle mit dreierlei Käse, geröstetem  

Speck und buntem Salat (veg. möglich) 19,50 

 

Schupfnudelpfanne 

mit Filderkraut und gebratenem Speck 21,50 

 

Bauernpfanne 

geröstete hausgemachte Schupfnudeln, angebratene 

Rostbratenstreifen (100gr.), gebratene Maultasche, Grillgemüse und 

Kräuterdip 28,50 
(veg. möglich) 

 

Schlosstöpfle, zartes Schweinefilet mit hausgemachten 

Butterspätzle und Champignonrahmsauce 28,50 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 

mit Pfannenzwiebeln und hausgemachten Butterspätzle 31,50 

 

Stuttgarter Zwiebelrostbraten  

mit Schupfnudeln und Filderkraut 33,50 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb  

mit hausgemachten Butterspätzle 

oder mit Kartoffel-Gurken-Salat 32,50 

 

Schwabenplatte 

Maultasche mit saisonalem Topping, Zwiebelrostbraten, 

zartes Schweinemedaillon und Käsespätzle mit Röstzwiebeln 32,50 

  



 
Vegetarisch und Veganes  

auf einen Blick 

Vorspeisen 

Feldsalat mit, Croutons und Kartoffelvinaigrette 11,50 

Alt-schwäbische Maronenschaumsuppe  

mit Haselnuss-Grießklößchen 9,50 

Zucchini-Carpaccio  

mit Zitronen-Olivenöl und karamellisiertem Ziegenkäse 16,50 

 

 Vorspeise Hauptspeise 

Krokette von der roten Linse mit  

Kürbis-Risotto (vegan) 
16,50 26,50 

Hauptgänge 

Hausgemachte Kartoffelknödel mit Spinat-Käsesauce  

und geröstete Sonnenblumenkerne 21,50 

 

Bandnudeln mit Kastanienseitling und Kräuterrahm 21,50 

 

Bauernpfanne geröstete hausgemachte Schupfnudeln,  

gebratene vegane Maultasche, Grillgemüse und Kräuterdip 24,50 

 

Geröstete Linsenmaultaschen mit Beilagensalat (vegan) 23,50 

 

Hausgemachte Linsen nach Großmutters Art  

mit hausgemachten Butterspätzle  18,50 

 

Allgäuer Käsespätzle mit dreierlei Käse und buntem Salat 19,50 

 
Alle Maultaschengerichte auf Wunsch mit veganen Maultaschen mit Gemüsefüllung.  



Tübinger Saft - Spezialitäten 
Spezialitäten - von Landschaftspfleger Armin Straub 0.2l 0.4l 

Tübinger Apfelsaft naturtrüb 
von hochstämmigen Streuobstwiesen aus ungespritzten Äpfeln  

  

Tübinger Birnensaft von der Schweizer Wasserbirne 
Sortenreiner Birnensaft aus ungespritzten reifen Birnen 

 

 Als Saft 4,30 5,80 

 Als Schorle 3,90 5,60 
 

 

 

Alkoholfreie Erfrischungsgetränke   

Cola / Fanta / Mezzo-Mix  3,90 5,60 

Johannisbeernektar schwarz / Johannisbeerschorle 

Orangensaft / Holunderschorle 

Maracujasaft / -schorle 

3,90 5,60 

Bitter Lemon / Tonic Water 3/15 3,90 5,60 

Cola Zero 0,33l 1/5/10/11  4,50 

Tafelwasser  4,70 
   

 0.25l 0.75l 

Teinacher Mineralwasser still / medium 

4,20 7,80 

Karaffe Tafelwasser mit Kohlensäure (1,0 L)  7,80 
   

Bier vom Faß 0.3l 0.4l 

Radler süß oder sauer 4,20 5,40 

Alpirsbacher Klosterbräu Spezial - Export 4,20 5,40 

Alpirsbacher Klosterbräu Pilsener  4,20 5,40 

Alpirsbacher Kloster-Hefeweizen  0.5l 5,80 

Cola Weizen / Russ 1/11
 

0.5l 5,80  

   

Bier aus der Flasche 

 

 

Alpirsbacher Hefeweizen alkoholfrei 0.5l 5,80 

Alpirsbacher Kloster-Weizen kristallklar 

0.5l 5,80 

1 Fl. Alpirsbacher Pils Alkoholfrei 0.33l 4,80 
 

Bitte beachten Sie, dass wir für die Abgabe von Leitungswasser eine Servicegebühr von 1,80€ p.P. berechnen.  

Für Allergene und Zusatzstoffe beachten Sie unsere Allergenkarte. Biere enthalten Weizen - und Gerstengluten. 

Alle Preise in Euro inklusive Bedienungsgeldes und Mehrwertsteuer. 

  



 

Mauganeschtle - Shop 

Unsere Maultaschen 6 Stk. 10 Stk. 1 kg 

Frische Maultaschen 10,80 18,00 19,00 

Vegetarische Gemüsemaultaschen 10,80 18,00 19,90 

MHD 7 Tage (gekühlt bei 3 Grad)    

Unsere Maultaschen 
 500 gr.  1 kg. 

Frische Spätzle - 9,50 17,00 

Kartoffelsalat - 10,50 - 

MHD 3 Tage (gekühlt bei 3 Grad)    

Schnelle Küche für zuhause für 2 Personen 

Hausgemachte Linsen  

(500 ml im Vakuumbeutel) MHD 5 Tage 

 

 
 9,50 

Schweinefilet in Rahmsauce  
(6 Filet á ca. 60 Gr. im Vakuumbeutel)  
MHD 3 Tage 

 
 18,00 

 

 

Von Autor und Wirt Herbert Rösch Senior: 

Das Maultaschenbüchle  

herrliche Rezepte zum Verschenken für Köche und Hausfrauen 

 16,00 

 

Das Kraut und Rübenbüchle 

viele Originalgerichte aus dem Schwabenland 18,00 

 
  



Vor dem  

Tübinger Schloss 
 

Ein Ahornbaum so mächtig fest  

im Garten steht vom „Mauganescht“. 

Ob laue Lüfte, ob Stürme wehn, so sieht man ihn dort 

 unter Schlosses Türmen stehn!  

Gelassen blickt er her zu mir und  

lacht in seiner ganzen starken Pracht. 

 

Viel tausend Blätter seine Äste tragen,  

ich spür, er will mir irgend etwas sagen!  

Ja ja, wenn sich die schönen Blätter drehn,  

dann weiß ich, er hat viel gesehn. 

Was könnt alles er berichten?  

 

Sah menschliche; allzu menschliche Geschichten! 

Was hat er dort und unter Schlosses Turm erfahren,  

in all den vielen, vielen Jahren. 

Ja lieber Ahornbaum, Du kennst das bunte weite Leben, 

sah´st Machtgier, Hass, sah´st Geldes- Streben 

und…Liebesschwüre heiß und wild, 

Verzeihung sah´st Du, doch auch Nachsicht mild. 

 

So sitz ich oft bei Dir, bin fröhlich und mit Dir allein, 

erheb mein Glas mit gutem, altem Wein und sag getrost: 

„Du alter Ahorn Du, mein lieber Freund-  

auf Dein spezielles Wohl- und Prost!“ 

 

Ein Gedicht aus: 

Schwäbische Gruschtelkischd  

von Herbert Rösch 
 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 Farbstoff; 2 Konservierungsstoff; 3 Antioxidationsmittel; 4 Süssungsmittel Saccarin; 5 Süssungsmittel Cyclamat; 6 Aspartam; 
7 Acesulfam; 8 Phosphate; 9 geschwefelt; 10 mit Süßstoffe; 11 Koffein; 12 Geschmacksverstärker; 13 geschwärzt; 14 gewachst; 
15 Chinin; 16 Taurin; 17 genetisch geänderter Soja; 18 Tartrazin E102; 19 Nitritpökelsalz; 20 Farbstoff E104; 21 Farbstoff E110; 

22 Farbstoff E122; 23 Farbstoff E124; 24 Farbstoff E12; 25 Farbstoff E585 

 

                 


